


François Lurton
« The Master of the Sauvignon Blanc »

• La 5e génération de la Famille Bordelaise Lurton. 

• Connu pour sa passion pour le Sauvignon Blanc, son amour 
pour le Nouveau Monde avec une approche Bio & 
Biodynamic. 

• Plusieurs domaines dans 4 pays: 

• Argentine (Uco Valley) depuis 1996.

• Chili (Lolol, Colchagua Valley) depuis 1999.

• France (Gascogne) depuis 1997, (Languedoc-Roussillon) depuis
2001.

• Espagne (Rueda & Toro) depuis 2002. 



• 1er millésime 1996
• Propriétaire en 2008
• 35ha 
• Divers cépages : Grenache, Syrah, Mourvèdre, 

Carignan, Grenache blanc, Viognier, 
Chardonnay, Sauvignon Blanc 

• Bio depuis 2021

Des vins de terroirs : 
Innovation & Tradition





« La Richesse du terroir du Languedoc »
   François Lurton

En 1996, François et son frère Jacques tombent amoureux
de la vallée de l’Agly et de son terroir, au cœur  des 
Corbières. Ils décident de louer Mas Janeil avant d’en faire 
l’acquisition en 2008. 

Très rapidement, les parcelles de Grenache ont montré leur 
potentiel mais aussi leurs différences grâce à la très grande 
diversité des sols. 



3 Principaux
Pilliers



TERROIR 
UNIQUE

1

2
DES VINS DE 

TERROIR

3
DES TECHNIQUES 

TRADITIONNELLES 
ET INNOVANTES



Argile
Calcaire

Richesse des sols
Schiste

Ardoise
Terroirs valonnés

UNE MOSAIQUE 
DE TERROIR



Barriques
Amphores

Elevage
Oeufs en céramique

Cuves Béton

DES TECHNIQUES 
TRADITIONNELLES 

ET INNOVANTES
pour sublimer les 
vins et ses terroirs



Notre philosophie quant à 
l’élevage: Magnifier sans 
maquiller.

Nos amphores en argile 
accompagnent affinent nos vins 

avec délicatesse tout en 
préservant leur identité & le goût 

de notre terroir.



LE PETIT PAS 2022

• Un vin de plaisir, facile à boire “glouglou” 

• Assemblage de plusieurs cépages (Grenache, Syrah, Carignan, 

Mourvèdre)

• L’expression de la diversité du terroir (schiste, ardoise & sol Calcaires)

• Travail des Lies 

• Nez très expressif, vif et gourmand

• Equilibré avec des arômes de fruits noirs et fruits rouges, 

des notes de garrigues, réglisses et poivre noir

❖ Age moyen des vignes
30 years

❖ Rendement
30 hL / ha 



ARRELS 2018

• AOP Côtes du Roussillon

• L’expression de notre terroir terroir (schiste, ardoise 

& sol Calcaires)

• Selection parcelaire : 60% Grenache, 20% Carignan, 10% 

Syrah,10% Mourvèdre

Vinfication:

• Carignan & Syrah : Petites Cuves Béton termo-

régulées // Grenache : Macération Carbonique

Extraction douce

• Chaque cépage est elevé séparé en fût neufs de 

chêne français (12 mois)

❖ Age moyen des vignes
30 years

❖ Rendement
30 hL / ha 



ARRELS: racines en Catalan 

→ Volonté de montrer la diversité du 
terroir à travers nos cuvées
→ Révèle l’expression du terroir du 
Roussillon



https://masjaneil.com/


GRAZIE 
MILLE
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