
I  VINI ESCLUSIVI

G U T T U R N I O  D . O . C .  F r i z z a n t e

O R T R U G O  D . O . C .  F r i z z a n t e

C o m p o s i z i o n e  A m p e l o g r a f i c a :  B a r be r a  6 0 %  C r o a t i n a  ( B o n a r d a )  4 0 %
N a t u r a  d e l  Te r r e n o  :  M ed i o  i m p a s to ,  a r g i l l e  r o s s e  d i  a n t i c a  o r i g i n e
E s p o s i z i o n e :  S u d  -  E s t
S e s t i  d i  i m p i a n to :  4 5 0 0  P i a n te / H a
G e s t i o n e  d e l l a  v i t e  :  G u y o t   p e r  l a  C r o a t i n a ,  c o r d o n e  s p e r o n a to  p e r  l a  B a r be r a
R e s a  u v a  :  7 5  Q . l i / H a
Te c n o l o g i a  d i  p r o d u z i o n e :  D o p o  p i g i a d i r a s p a t u r a  s o f f i c e ,  m a c e r a z i o n e  i n  v a s c h e  a c c i a i o  d i  4 - 6  
g i o r n i  c o n  2  r i m o n ta g g i  a l  g i o r n o ,  t e m p e r a t u r a  c o n t r o l l a ta  a  2 6 - 2 8 ° C .  B r e v e  a f f i n a m e n to  s u l l e  
fe c c e  i n  v a s c h e  d ’ a c c i a i o .  S e c o n d a  l e n ta  fe r m e n ta z i o n e  i n  a u to c l a v e  s e c o n d o  m e to d o  C h a r m a t.
C a r a t te r i s t i c h e  o r g a n o l e t t i c h e :  R o s s o  r u b i n o  b r i l l a n te  d i  m ed i a  i n t e n s i t à .  P r o fu m o  fr e s c o  e  
fr u t ta to  c o n  s e n to r i  d i  fr u t ta  r o s s a .  S a p o r e  a v v o l g e n te  e  c o m p l e to ,  fr e s c o  e  v i v a c e .
A b b i n a m e n t i  g a s t r o n o m i c i  :  S a l ame  c o t to  e  b o l l i t i  i n  g e n e r e ,  c a r n i  r o s s e ,  fo rmagg i  d i  med i a  
s ta g i o n a t u r a .
Te m p e r a t u r a  d i  s e r v i z i o  :   1 2 - 1 3 ° C
G r a d i  a l c o l i c i :   1 2 , 5 %  v o l

Bo t t i g l i a :
Borgogno t ta  Spec i a l e  0 , 7 5

C o m p o s i z i o n e  A m p e l o g r a f i c a :  O r t r u g o  1 0 0 %
N a t u r a  d e l  Te r r e n o  :  M ed i o  i m p a s to ,  a r g i l l e  r o s s e  d i  a n t i c a  o r i g i n e
E s p o s i z i o n e :  S u d  -  E s t
S e s t i  d i  i m p i a n to :  4 5 0 0  P i a n te / H a
G e s t i o n e  d e l l a  v i t e  :  G u y o t
R e s a  u v a  :  7 0  Q . l i / H a
Te c n o l o g i a  d i  p r o d uz i o n e :  P r e s s a t u r a  s o f f i c e  u v e  e  s e p a r a z i o n e  p r imo  f i o r e  p e r  s g r o n d o .  Fe rmen ta z i o n e  
i n  v a s c h e  a c c i a i o  a  1 4°C  p e r  c i r c a  1  mes e .  A f f i n amen to  s u l l e  fe c c e  i n  v a s c h e  d ’ a c c i a i o .  S e c o n da  l e n ta  
fe rmen ta z i o n e  i n  a u to c l a v e  s e c o nd o  me to d o  C h a rma t.
C a r a t te r i s t i c h e  o r g a n o l e t t i c h e :  G i a l l o  p a g l i e r i n o ,  p r o fu m i  d i  f i o r i  b i a n c h i  e  p e s c a  m e l b a .  I n  b o c c a  
fr e s c o  e  c o m p l e s s o ,  b e v i b i l e .
A b b i n a m e n t i  g a s t r o n o m i c i  :  S a l u m i ,  fr i t t i ,  p a s ta  c o n  v e r d u r e ,  p e s c e  b i a n c o  a l  fo r n o .
Te m p e r a t u r a  d i  s e r v i z i o  :   6 - 8 ° C
G r a d i  a l c o l i c i :   1 2 %  v o l

Bo t t i g l i a :
Borgogno t ta  Spec i a l e  0 , 7 5





I  VINI ESCLUSIVI

“ I L  P I G R O ”
S P U M A N T E

C o m p o s i z i o n e  A m p e l o g r a f i c a :  
P i n o t  N e r o  7 0 % ,  C h a r d o n n a y  3 0 %
N a t u r a  d e l  Te r r e n o  :  
M ed i o  a r g i l l o s o
E s p o s i z i o n e :  
S u d
S e s t i  d i  i m p i a n to :  
4 5 0 0  P i a n te / H a
G e s t i o n e  d e l l a  v i t e  :  
C o r d o n e  s p e r o n a to
R e s a  u v a  :  
7 5  Q . l i / H a
Te c n o l o g i a  d i  p r o d u z i o n e :  
V i n i f i c a z i o n e  i n  b i a n c o  i n  a c c i a i o  e  fe r m e n ta z i o n e  a  fr e d d o  a  t e m p e r a t u r a  
c o n t r o l l a ta ,  r i fe r m e n ta z i o n e  i n  b o t t i g l i a  s e c o n d o  i l  m e to d o  c l a s s i c o  c o n  
a g g i u n ta  d i  l i e v i t i  s e l ez i o n a t i .
C a r a t te r i s t i c h e  o r g a n o l e t t i c h e :  
C o l o r e   g i a l l o  p a g l i e r i n o  c o n  v o l u te  d i  p e r l e  s o t t i l i  e  p e r s i s te n t i .  P r o fu m o  
c o n  t i p i c o  s e n to r e  d i  c r o s ta  d i  p a n e  e  i n  p a r t i c o l a r e  l a  p r e s e n za  d e l  
g i a c i n to .  A l  p a l a to  e l e g a n te  c o n  c a r a t te r e  d e c i s o  m a  a r i s t o c r a t i c o .  A c i d i t à  
e c c e l s a  m a  n o n  d o m i n a n te .  N o te  d i  n o c c i o l a  t o s ta ta  c o n  c h i u s u r a  s a l i n a  e  
c r e m o s a ,  i l  t u t t o  v e i c o l a to  d a  u n  p e r l a g e  n o b i l e  e  d i  g r a n d e  c h a r m e .
A b b i n a m e n t i  g a s t r o n o m i c i  :  
A p e r i t i v i ,  c o c k ta i l s ,  a n t i p a s t i  e  s t u z z i c h e r i e .
Te m p e r a t u r a  d i  s e r v i z i o  :   
1 0 ° C
G r a d i  a l c o l i c i  :   
1 2 , 5 %  v o l

B o t t i g l i a :
C h a m p a g n o t ta  0 , 7 5  e  1 , 5  l i t r i

M a t h u s a l e m  6  l i t r i .
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I  VINI ESCLUSIVI

“ I L  P I G R O ”  d o s a g g i o  z e r o
S P U M A N T E

C o m p o s i z i o n e  A m p e l o g r a f i c a :  
P i n o t  N e r o  7 0 % ,  C h a r d o n n a y  3 0 %
N a t u r a  d e l  Te r r e n o  :  
M ed i o  a r g i l l o s o  c o n  p r e s e n za  d i  l i m o
E s p o s i z i o n e :  
S u d - E s t
S e s t i  d i  i m p i a n to :  
4 5 0 0  P i a n te / H a
G e s t i o n e  d e l l a  v i t e  :  
C o r d o n e  s p e r o n a to
R e s a  u v a  :  
7 5  Q . l i / H a
Te c n o l o g i a  d i  p r o d u z i o n e :  
R a c c o l ta  m a n u a l e  i n  c a s s e t te  a l l a  m a t u r a z i o n e  d e l l ’ u v a  i d o n e a  p e r  l a  c h i a r i f i c a  
s ta t i c a  a  fr e d d o .  Te m p e r a t u r a  d i  fe r m e n ta z i o n e  c o n t r o l l a ta ,  i n t o r n o  a i  1 4 - 1 6 ° C .  
D u r a ta  d e l l a  fe r m e n ta z i o n e  p a r i  a  1 5 - 2 0  g i o r n i .  S u c c e s s i v a  r i fe r m e n ta z i o n e  i n  
b o t t i g l i a  s e c o n d o  i l  M e to d o  C l a s s i c o ,  c o n  a g g i u n ta  d i  l i e v i t i  s e l ez i o n a t i .  
A f f i n a m e n to  d i  3 6  m e s i .  A l  m o m e n to  d e l l a  s b o c c a t u r a ,  n o n  v i e n e  u t i l i z za ta  
a l c u n a  l i q u e r  e  i l  v o l u m e  d e l l e  b o t t i g l i e  d o p o  l a  fu o r i u s c i ta  d e i   l i e v i t i  c o n g e l a t i  
v i e n e  r i p r i s t i n a to  c o n  i l  m ed e s i m o  v i n o  s b o c c a to .     
C a r a t te r i s t i c h e  o r g a n o l e t t i c h e :  
Co lore g ia l lo  pag l ier ino scar ico.  Per lage fine ma pers istente.  A l  naso sentore d i  l iev i t i ,  
ben integrat i  con note minera l i .  In  bocca ac id i tà sostenuta da sa l in i tà ,  lunghezza 
gustat i va e retronasale .  Spuma cremosa ed accatt i vante .  Sentor i  gustat i v i  pu l i t i  e n i t id i .    
A b b i n a m e n t i  g a s t r o n o m i c i  :  
A p e r i t i v i ,  c o c k ta i l s ,  a n t i p a s t i  e  s t u z z i c h e r i e .
Te m p e r a t u r a  d i  s e r v i z i o  :   
5 -7 ° C
G r a d i  a l c o l i c i  :   
1 2 , 5 %  v o lB o t t i g l i a :

C h a m p a g n o t ta  0 , 7 5
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G r a p e  v a r i e t y :  C r o a t i n a ,  B a r b e r a  a n d  M e r l o t  b l e n d
S t u c t u r e  o f  t h e  g r o u n d :  R e d  c l a y  o f  a n c i e n t  o r i g i n ,  w i t h  s e d i m e n t s  o f  i r o n  
a n d  o t h e r  m i n e r a l  e l e m e n t s
E x p o s u r e :  S o u t h - E a s t
Tr e e s  d i s p o s a l :  4 0 0 0  P l a n t s / H a
P r u n i n g :  G u y o t  fo r  t h e  C r o a t i n a ,  S p u r r e d  c o r d o n  fo r  B a r b e r a  a n d  M e r l o t
P r o d u c t i o n :  6 0  Q . l i / H a
W i n e m a k i n g :  M a n u a l  h a r v e s t  i n  s e p a r a t e  b o xe s  fo r  e a c h  v a r i e t y .  A  p a r t  o f  t h e  
g r a p e s  o f  C r o a t i n a ,  a b o u t  2 0 % ,  i s  p i c k e d  u p  l a t e  i n  o r d e r  t o  e n s u r e  t o  t h e  
g r a p e s  a  s u p e r i o r  s u g a r y  a n d  a r o m a t i c  c o n c e n t r a t i o n ,  t h a t  i s  n a t u r a l l y  
r e a c h e d  o n  t h e  p l a n t s  w i t h  o u r s  l a t e  a u t u m n  t e m p e r a t u r e s .  A f t e r  t h e  m a n u a l  
h a r v e s t  t h e r e  i s  a  s o f t  c r u s h  a n d  w i t h  a  m a c e r a t i o n  o f  t h e  s k i n s  o f  a  
h o r t- t i m e  ( 5 - 6  d a y s )  a t  a  c o n t r o l l e d  t e m p e r a t u r e  (  2 8 - 3 0 ° C )  w i t h  t h r e e  
r e p l a c e m e n t s  p e r  d a y ,  c o n d u c t e d  w i t h  t h e  a i m  t o  r e s p e c t  t h e  c h a r a c t e r i s t i c s  
o f  e a c h  v a r i e t y  o f  fr u i t.  I n d i v i d u a l  w i n e s  a r e  t h e n  a g e d  fo r  t w e l v e  m o n t h s  i n  
F r e n c h  o a k  b a r r i q u e s ,  u s i n g  n e w  w o o d  fo r  t h e  s e c t i o n  o f  w i n e  m a d e  fr o m  
o v e r r i p e  g r a p e s .  A f t e r  t h e  r e f i n e m e n t,  w i n e s  w i l l  b e  s e t t i n g  u p  i n  s t e e l  ta n k .  
F o l l o w e d  b y  t h e  b o t t l i n g  c o n d u c t e d  w i t h  t h e  a i m  o f  p r e s e r v i n g  t h e  w i n e ’ s  
c h a r a c t e r i s t i c s  o f  fr a g r a n t  fr u i t.
Ta s t e  a n d  f l a v o u r :  R u b y  r e d  c o l o r,  b r i l l i a n t  a n d  l i v e l y .  T h e  n o s e  a p p r e c i a t e s  
c r i s p  r e d  fr u i t s ,  l i v e l y  c h e r r y  w i t h  t h e  ta s t e  o f  r i g h t l y  t o a s t e d  w o o d  a n d  
c h e r r y  l i q u e u r  a s  f i n a l  ta s t e .  A t  ta s t i n g  t h e  w i n e  i s  l i v e l y ,  fr e s h ,  w i t h  a  g o o d  
s o u r  t h o r n ,  p l e a s a n t l y  ta n n i c  f l a v o r,  w i t h  a  m o d e r a t e  s u g a r y  r e s i d u a l ,  t h a t  
e n s u r e  a n  e n j o y a b l e  d r i n k  a n d  a  s i g n i f i c a n t  l o n g - l a s t i n g  f l a v o u r.
G a s t r o n o m i c  S u g g e s t i o n s :  F i r s t  c o u r s e  o f  m e a t  o r  m u s h r o o m s  s a u c e ,  s e c o n d  
c o u r s e  o f  m e a t  a n d  w i l d  g a m e ,  a g e d  c h e e s e s .
S e r v i n g  t e m p e r a t u r e :  1 8 - 2 0 ° C
A l c o h o l i c  s t r e n g h t:  1 3 , 5 %  v o lTy p e  o f  b o t t l e :

H i g h  B o r d e a u x  0 , 7 5  l i t e r s .

I  VINI ESCLUSIVI

R O S S O  E M I L I A  I . G . T.

nd

2018



Ty p e  o f  b o t t l e :
H i g h  B o r d e a u x  0 , 7 5  l i t e r s .

G rape  v a r i e t y :  Ma l v a s i a  o f  a roma t i c  C and i a
S t uc t u re  o f  t h e  g round :  R ed  c l a y s  o f  anc i e n t  o r i g i n ,  w i t h  s ed imen ts  o f  i r o n  and  
o t he r  m i ne ra l  e l emen ts
E x posure :  S ou t h  and  S ou t h- Eas t
Trees  d i s posa l :  4 500  P l a n ts/Ha
Prun i n g :  R enewab l e  s hoo t  Guyo t
Produc t i o n :  7 5  Q . l i / Ha
Winemak i ng :  Manua l  h a r v e s t  i n  b oxes .  A  p a r t  o f  t h e  g rapes ,  a bou t  2 0%,  i s  p i c ked  
up  l a te  i n  o rder  to  e nsure  to  t h e  bunches  a  s uper i o r  s ugary  and  a roma t i c  
c oncen t ra t i o n ,  t h a t  i s  n a t u ra l l y  r each  on  t h e  p l a n ts  w i t h  ou rs  l a te  au t umn  
tempera t u res .  A f te r  t h e  manua l  h a r v e s t  t h e re  i s  a  s o f t  c rush  and  a l s o  a  s o f t  
p r essure .  T he  fe rmen ta t i o n  s ta r ted  a f te r  an  appropr i a te  s ta t i c  c l a r i fy  o f  mus ts  
and  t h en  i s  b r i n g i n g  a t  a  c on t r o l l ed  tempera t u re  o f  a bou t  1 6°C  ,  fo r  a  p e r i o d  o f  
a round  one  mon t h .  A f te r  t h e  fe rmen ta t i o n ,  t h e  w i ne  made  from o v e r r i p e  g rapes  
i s  a ged  fo r  twe l v e  mon t hs  i n  Fr ench  oak  ba r r i q ues  o f  s econd  and  t h i r d  passage .  
I n s tead  t h e  r ema i n i n g  w i ne  w i l l  be  r e f i n i n g  i n  s te e l .  I t  i s  t h en  a ch i e v ed  a t  t h e  
a s semb l y  work  i n  t h e  ta nk  ,  wh i c h  i s  fo l l owed  by  b o t t l i n g .
Tas te  and  f l a v our:  Ye l l ow  i n te nse  c o l o r,  w i t h  s t r aw-ye l l ow  h i n t.  T he  sme l l  o f  
wh i te  f l owers  a l l ows  to  i d en t i fy  immed i a te l y  t h e  v i n e  v a r i e t y  Ma l v a s i a ,  wh i c h  has  
i n  t h i s  v a r i e t y  a  fr esh  and  i n te nse  ex p ress i o n ,  w i t h  h i n ts  o f  exo t i c  fru i t  a nd  
wh i te  p u l p .  T he  w i ne- ta s t i n g  g i v e  a  g ood  sharpness  ma tched  w i t h  a  p ecu l i a r  
m i ne ra l i t y ,  wh i c h  makes  t h e  w i ne  un i q ue  w i t h  s u re  f l a v o r  l e ng t h .  T he  r e s i d ua l  
s ugary ,  t h a t  c harac te r i ze  i t,  e n sure  a  p l e a s i n g  ta s te
Gas t r onom i c  S ugges t i o n s :  D i s hes  o f  r aw f i s h ,  f i r s t  c ourse  w i t h  l i g h t  v ege tab l e s  
and  f i s h  s auces ,  s e cond  course  o f  wh i te  mea t  a nd  baked  f i s h .
Ser v i n g  tempera t u re :  6 -8°C  
A l c oho l i c  s t r engh t:  1 3% vo l

I  VINI ESCLUSIVI

B I A N C O  E M I L I A  I . G . T.

nd

2018



B o t t i g l i a  :
B o r d o l e s e  I m p e r o  0 , 7 5 l t.  

C O LT O  V I TAT O  “ D E L L A  F I L A N D A”

C o m p o s i z i o n e  A m p e l o g r a f i c a :  
O r t r u g o  1 0 0 %
N a t u r a  d e l  Te r r e n o  :
S u b - a l c a l i n o ,  l e g g e r m e n te  c a l c a r e o
E s p o s i z i o n e :
E s t  
S e s t i  d i  i m p i a n to :  
4 0 0 0  p i a n te / h a
G e s t i o n e  d e l l a  v i t e  :  
C o r d o n e  s p e r o n a to
R e s a  u v a  :  
5 0  Q . l i / H a
Te c n o l o g i a  d i  p r o d u z i o n e :  
Pe c u l i a r e  c r i o -mac e r a z i o n e  p e l l i c o l a r e  p e r  4 8  o r e .  Fe rmen ta z i o n e  c o n  l i e v i t i  
s e l ez i o n a t i  a  tempe r a t u r a  d i  1 6 - 1 8° C .   I l  v i n o  è  s ta to  a f f i n a to  i n  s e r b a to i  d i  
a c c i a i o  i n ox .  D o p o  l ' a f f i n amen to ,  a s s emb l a g g i o  d e l  v i n o ,  l e g g e r a  c h i a r i f i c a  e  
f i l t r a z i o n e  f i n a l e .
C a r a t te r i s t i c h e  o r g a n o l e t t i c h e :  
V i n o  g i a l l o  p a g l i e r i n o  c o n  r i f l e s s i  v e r d o g n o l i  m o l t o  c o n c e n t r a to  e  p e r s i s te n te  
c o n  n o te  f l o r e a l i  e  s e l v a t i c h e .  L a  fr a g r a n za  c o n s i s te n te  r i v e l a  l a  s o l i d a  
s t r u t t u r a  e d  i l  fr u t t o  c h e  s i  i n t r e c c i a  a l l e  n o te  m i n e r a l i .
A b b i n a m e n t i  g a s t r o n o m i c i :
A n t i p a s t i ,  p a s te  a s c i u t t e  s a p o r i t e  e  p e s c e .
Te m p e r a t u r a  d i  s e r v i z i o  :  
1 0 ° C
G r a d i  a l c o l i c i :
1 3 %  v o l
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B o t t i g l i a  :
B o r d o l e s e  I m p e r o  0 , 7 5 l t.  

I  VINI ESCLUSIVI

G U T T U R N I O  S U P E R I O R E  D O C
C O LT O  V I TAT O  D E L L A  B E L L A R I A

C o m p o s i z i o n e  A m p e l o g r a f i c a :  
6 0 %  B a r be r a  4 0 %  C r o a t i n a  ( B o n a r d a )
N a t u r a  d e l  Te r r e n o  :  
A r g i l l a  r o s s a  d i  a n t i c a  o r i g i n e
E s p o s i z i o n e :  
S u d  -  E s t
S e s t i  d i  i m p i a n to :  
4 5 0 0  P i a n te / H a
G e s t i o n e  d e l l a  v i t e  :  
G u y o t  p e r  l a  C r o a t i n a ,  c o r d o n e  s p e r o n a to  p e r  l a  B a r be r a
R e s a  u v a  :  
7 5  Q . l i / H a
Te c n o l o g i a  d i  p r o d u z i o n e :  
D o p o  l a  p i g i a t u r a ,  m a c e r a z i o n e  p e r  9  g i o r n i  c o n  r i m o n ta g g i   g i o r n a l i e r i .  
Fe r m e n ta z i o n e  c o n  l i e v i t i  s e l ez i o n a t i  a  t e m p e r a t u r a  d i  2 8 - 3 0 ° C .  
E l e v a z i o n e  i n  a c c i a i o ,  a s s e m b l a g g i o ,  l e g g e r a  c h i a r i f i c a  e  f i l t r a z i o n e  f i n a l e .
C a r a t te r i s t i c h e  o r g a n o l e t t i c h e :  
C o l o r e  r o s s o  r u b i n o  i n t e n s o ,  s a p o r e  c o n s i s te n te  e  r i c c o  d i  fr u t ta ,  l a  p o te n za  
a l c o l i c a  s i  fo n d e  n e l  f i n a l e  d i  s p ez i e  e  l i q u i r i z i a .
A b b i n a m e n t i  g a s t r o n o m i c i  :  
Zu p p e  s a p o r i t e ,  c a r n i  r o s s e  e  fo r m a g g i  d i  m ed i a  s ta g i o n a t u r a .
Te m p e r a t u r a  d i  s e r v i z i o  :   
1 8 ° C
G r a d i  a l c o l i c i :   
1 3 %  v o l



I  VINI ESCLUSIVI

G U T T U R N I O  D . O . C .  F r i z z a n t e

G U T T U R N I O  S u p e r i o r e  D . O . C .

B o t t i g l i a :
B o r d o l e s e  A l t a  0 , 7 5

B o t t i g l i a :
B o r d o l e s e  A l t a  0 , 7 5

C o m p o s i z i o n e  A m p e l o g r a f i c a :  6 0 %  B a r be r a  -  4 0 %  B o n a r d a
N a t u r a  d e l  Te r r e n o  :  M ed i o  i m p a s to ,  a r g i l l e  r o s s e  d i  a n t i c a  o r i g i n e  c o n  p r e s e n za  d i  l i m o
E s p o s i z i o n e :  S u d
S e s t i  d i  i m p i a n to :  4 5 0 0  P i a n te / H a
G e s t i o n e  d e l l a  v i t e  :  C o r d o n e  s p e r o n a to
R e s a  u v a  :   9 0  Q . l i / H a
Te c n o l o g i a  d i  p r o d u z i o n e :  D o p o  l a  p i g i a d i r a s p a t u r a  i l  m o s to  h a  s o s ta to  1 0  g i o r n i  s u l l e  b u c c e .  H a  fa t t o  
s e g u i t o  l a  s v i n a t u r a ,  i l  v i n o  h a  f i n i t o  l a  fe r m e n ta z i o n e  c o n  l i e v i t i  s e l ez i o n a t i  i n  v a s c h e  d i  a c c i a i o .
C a r a t te r i s t i c h e  o r g a n o l e t t i c h e :  C o l o r e  r o s s o  r u b i n o  i n t e n s o  c o n  s fo n d o  g r a n a ta .  I l  p r o fu m o  r i c h i a m a  l e  
n o te  d i  fr u t ta  a  b a c c a  r o s s a .  C h i u s u r a  o l fa t t i v a  c o n  ta b a c c o  e  c a n n e l l a .  S a p o r e  fr u t ta to  e  v i n o s o ,  
e l e g a n te .
A b b i n a m e n t i  g a s t r o n o m i c i  :  M i n e s t r e ,  z u p p e ,  c a r n i  r o s s e  e  fo r m a g g i  d i  m ed i a  s ta g i o n a t u r a .
Te m p e r a t u r a  d i  s e r v i z i o  :  1 4 - 1 6 ° C
G r a d i  a l c o l i c i :  1 3 %  v o l

C o m p o s i z i o n e  A m p e l o g r a f i c a :  6 0 %  B a r be r a  -  4 0 %  B o n a r d a
N a t u r a  d e l  Te r r e n o  :  M ed i o  i m p a s to ,  a r g i l l e  r o s s e  d i  a n t i c a  o r i g i n e  c o n  p r e s e n za  d i  l i m o
E s p o s i z i o n e :  S u d - E s t
S e s t i  d i  i m p i a n to :  4 5 0 0  P i a n te / H a
G e s t i o n e  d e l l a  v i t e  :  C o r d o n e  s p e r o n a to  p e r  l a  B a r be r a ,  G u y o t  p e r  l a  C r o a t i n a
R e s a  u v a  :   9 0  Q . l i / H a
Te c n o l o g i a  d i  p r o d u z i o n e :  D o p o  l a  p i g i a t u r a ,  m a c e r a z i o n e  d i  6  g i o r n i  s u l l e  b u c c e  c o n  r i m o n ta g g i  g i o r n a l i e r i .  
Fe r m e n ta z i o n e  c o n  l i e v i t i  s e l ez i o n a t i  i n  v a s c h e  d i  a c c i a i o  a  u n a  t e m p e r a t u r a  d i  1 8 °  C .  I l  v i n o  v i e n e  p o i  
s p o s ta to  i n  a u to c l a v e  d o v e  s v o l g e  u n a  l e n ta  r i fe r m e n ta z i o n e .
C a r a t te r i s t i c h e  o r g a n o l e t t i c h e :
C o l o r e  r o s s o  r u b i n o  b r i l l a n te  d i  b u o n a  i n t e n s i t à ,  p r o fu m o  f l o r e a l e  e  fr u t ta to  c o n  s e n s a z i o n i  d i  b a c c h e  
r o s s e ,  s a p o r e  n i t i d o  e  d e c i s o .
A b b i n a m e n t i  g a s t r o n o m i c i  :  C o te c h i n i  e  b o l l i t i ,  s a l u m i ,  m i n e s t r e ,  c a r n i  r o s s e .
Te m p e r a t u r a  d i  s e r v i z i o  :  1 4 - 1 6 ° C
G r a d i  a l c o l i c i :  1 2 %  v o l



I  VINI ESCLUSIVI

O RT R U G O  D . O . C .  F r i z z a n t e

B o t t i g l i a :
B o r d o l e s e  A l t a  0 , 7 5

C o m p o s i z i o n e  A m p e l o g r a f i c a :  1 0 0 %  O r t r u g o
N a t u r a  d e l  Te r r e n o  :  M ed i o  i m p a s to ,  a r g i l l e  r o s s e  d i  a n t i c a  o r i g i n e  c o n  p r e s e n za  d i  l i m o
E s p o s i z i o n e :  S u d  -  E s t
S e s t i  d i  i m p i a n to :  4 0 0 0 -4 5 0 0  P i a n te / H a
G e s t i o n e  d e l l a  v i t e  :  C o r d o n e  s p e r o n a to  e  G D C
R e s a  u v a  :  9 5  Q . l i / H a
Te c n o l o g i a  d i  p r o d u z i o n e :  C r i o m a c e r a z i o n e  p e l l i c o l a r e  p e r  2 4  o r e  s e g u i ta  d a  fe r m e n ta z i o n e  c o n  l i e v i t i  
s e l ez i o n a t i  a  1 6 °  C  d i  t e m p e r a t u r a ,  s u c c e s s i v a  l e n ta  r i fe r m e n ta z i o n e  i n  a u to c l a v e  s e c o n d o  i l  m e to d o  
C h a r m a t  o  I ta l i a n o  c o n  a g g i u n ta  d i  l i e v i t i  s e l ez i o n a t i .
C a r a t te r i s t i c h e  o r g a n o l e t t i c h e :  
G i a l l o  p a g l i e r i n o  t e n u e  c o n  p r o fu m i  f l o r e a l i  e  l e g g e r m e n te  e r b a c e i ,  a l  p a l a to  fr e s c o ,  s e m p l i c e  e  s c o r r e v o l e .
A b b i n a m e n t i  g a s t r o n o m i c i  :  S a l u m i ,  fr i t t i ,  r i s o t t i  c o n  v e r d u r e ,  p e s c i  a l  fo r n o .
Te m p e r a t u r a  d i  s e r v i z i o  :  8 - 1 0 ° C
G r a d i  a l c o l i c i :  1 2 %  v o l

B o t t i g l i a :
B o r d o l e s e  A l t a  0 , 7 5

C o m p o s i z i o n e  A m p e l o g r a f i c a :  1 0 0 %  B o n a r d a
N a t u r a  d e l  Te r r e n o  :  M ed i o  i m p a s to ,  a r g i l l e  r o s s e  d i  a n t i c a  o r i g i n e  c o n  p r e s e n za  d i  l i m o
E s p o s i z i o n e :  S u d
S e s t i  d i  i m p i a n to : 4 5 0 0  P i a n te / H a
G e s t i o n e  d e l l a  v i t e  :  C o r d o n e  s p e r o n a to
R e s a  u v a  :  9 0  Q . l i / H a
Te c n o l o g i a  d i  p r o d uz i o n e :  D o p o  l a  p i g i a t u r a ,  mac e r a z i o n e  d i  6  g i o r n i  s u l l e  b u c c e  c o n  r imon ta g g i  g i o r n a l i e r i .  
Fe rmen ta z i o n e  c o n  l i e v i t i  s e l ez i o n a t i  i n  v a s c h e  d i  a c c i a i o  a  u n a  tempe r a t u r a  d i  1 8° C .  I l  v i n o  v i e n e  p o i  
s p o s ta to  i n  a u to c l a v e  d o v e  s v o l g e  u n a  l e n ta  r i fe rmen ta z i o n e .
C a r a t te r i s t i c h e  o r g a n o l e t t i c h e :  R o s s o  r u b i n o  c o n  r i f l e s s i  p o r p o r i n i ,  p r o fu m o  fr u t ta to  e  d e l i c a ta m e n te  
a r o m a t i c o  c o n  s e n to r i  d i  fr u t ta  r o s s a .  A l  p a l a to  n o te  d i  c i l i e g i a  e  b a c c h e  r o s s e .
A b b i n a m e n t i  g a s t r o n o m i c i  :  
A n t i p a s t i  c a l d i  d i  t e r r a ,  s a l u m i  g e n e r o s i ,  a g n o l o t t i  a l  P l i n  e  z u p p e  d i  l e g u m i .  O t t i m o  c o n  fo r m a g g i  b l e u  n o n  
s ta g i o n a t i  e c c e s s i v a m e n te .
Te m p e r a t u r a  d i  s e r v i z i o  :  1 4 - 1 6 ° C
G r a d i  a l c o l i c i :  1 2 %  v o l

B O N A R D A  D . O . C .  F r i z z a n t e


